IE Marie plant Monas Geburtstagsfeier 2
C U r%/ Anlage 1 - Seite 1/1 Dle

Apfelkuchen wit Streuseln (vow Blech) |
 Posonen: 4 Persouen  Wbeikeat: ca. 30 Mix. - ]

Koch-/Backzeit: ca. 45 Min.  Schuierigheit: dinack |
- Putaten: B  Flir die Streusel: - |
B 3004 Menl 2004 Margarine oder Butter -

2009 Margarine oder Butter , 2754 Mekl |
B 1004 2ucker 1254 Bucker -

4 E 4 Ziut |
| 4 PK. Vandllinzucker 4 Prise Salz o

6 Anfel, 2.8. Elstar , evt- Niigse |
N 350 ¢ Apreleus -
i Vorgehen: |

Fd‘f’;@ @ﬁMM(LFe;, 2ucker, EL uud Vaunillezucker 2u et-
weru Teiy verarteiten uud auf einew Blech verfedlen.

Die FT[/«_&@ Die Apfel schéilen, in Stiicke schueidon wud wit dow Apfel-
s i einer Schiissel verwdschen. Die Masse auf Aeu Teiy gebeu.

Flir die Streusel: Das Fet iu Topf schuelzen und vou Herd uehwen. Danach Al res-
Hicheu 2utaren verwdschen und dazugesen. Dicse Masse Kure abkiklen (as-

Seu uud Aok Streusel ereeugen: Dazy Aew Teiy in Aie-Hand uehuen und suischen boi-
den Hindlen zerbriveln. l\/aﬁmﬁcé au besteu liber dew Kuchen auf Aew Blech.

Daaafl/er witeren Schiene b2 ca. 175 Grad Hepluft ca. 45 Min. back-
en. dber Vorsicht: luwer beobachten, da Streusel schuell verbreanen.

Dazy passt- Sakue W/er-aucé wal Vanileeis. Mau kanu auch auf dlie Apfel- 7
wasse gehackte Waluiisse o. 4. geben. Und dariber daun Alie Streusel.




